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Impulsion

De Cèze Cévennes : identifié comme 
2ème grenier agricole du Gard

Volonté politique de créer un schéma 
structurant et pérenne pour favoriser 
les circuits courts de qualité sur le 
territoire pour maintenir et 
développer l’agriculture

Mars 2021

1ère demande 
de labellisation

Nov 2021

Evolution d’équipe et 
ajustement de la stratégie

Lauréat au volet B de la 
Mesure 13 portée par la 
DRAAF

Signature de la convention avec la 
DRAAF

Attribution d’une subvention de 51 
534 € sur les 73 620 € de prévisionnel 
du projet (70%)

Mars 2022

2ème demande 
de labellisation 

1. Rétrospective du projet
Chronologie
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Avril 2022

Stage chargée de 
mission 
*6 mois financés par le Plan 
de Relance

Lancement du 
diagnostic

Mai 2022

Réunion 
d'information/concertation 
avec les élus et prise de 
contact avec les partenaires 
institutionnels et PAT voisins 

Juin 2022

Rencontre avec la DRAAF 
et visite du territoire. 
Ajustement de la stratégie.

Juillet 2022

Reconnaissance ministérielle : 
Labellisation en Niveau 1

Missions externalisées 
*4 mois financés par le Plan de Relance

Oct 2022

CoPil : Validation de la stratégie et de 
la feuille de route à venir. 

CoPil élargi : Présentation de la 
stratégie et implication des acteurs.

Embauche chargée de mission
*1 an financé par le Plan de Relance
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PAT

PAT Département du Gard 
28 janvier, 28 juillet, 13 juin

PETR Vidourle-Camargue 
“Forum Alimentation” 10 mars puis “Croquons la 
Garrigue” 13 mai et de nombreux échanges

PAIT Ardèche 
25 avril puis participation au CoPil 28 juin

PAT Alès 
9 mai, 18 juillet et 12 septembre via le bureau d’
étude Ceresco sur la structuration de filières 
céréalières PAT Alès/Nîmes

PAT Uzès 
27 juin 

PAT Piémont Cévenol 
30 juin

Rencontre de partenaires

Structures institutionnelles

CA Ardèche 26 avril

CA Gard 17 mai

DRAAF 14 juin

Safer 11 juillet

Gal Leader 22 août

Solidarité paysans 25 août 

Terre de Liens 22 septembre

Civam 4 octobre
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Structures

Ferme Victoria Per Cor 4 avril

Ecocert 7 avril

Espace Gard Découvertes MLC 20 avril

Moulin St Ambroix 19 mai

Cuisine centrale Barjac 9 juin

Mas des agriculteurs Nîmes 7 juin 
Atelier agro-alimentaire Florac 17 juin

Vacancèze Bessèges 22 septembre

Moulin Lozère 12 octobre

 

Rencontre de partenaires

Autres événements: 

Journée PPAM d’Allègre-les-Fumades 7 août 

Soirée-débat 25 août 

CoTech Gal leader 19 juillet

Réunion Gal Leader 27 septembre

HUP Alès Agglo 7 juillet

Webinaires
Réunion Foncière agricole Nîmes 20 octobre

Associations

Gens du voyage 16 mai

TEECC
Alimentation solidaire
Autres
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2.  Diagnostic du territoire
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Des diagnostics existants complétés par notre diagnostic. 



Diagnostics agricoles existants 
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● Projet d’élèves ingénieurs de Montpellier SupAgro “Diagnostic agricole de la 
Communauté de communes De Cèze Cévennes” (2016)

Contexte agricole 
- 2 secteurs : plaine et montagne 
- SAU de 6 383 ha (soit 20% de la surface du territoire) avec 4 communes de la plaine en concentrant les  

⅔ (Barjac, Saint-Sauveur-de-Cruzières, Rochegude, Saint-Jean-de-Maruéjols)
- 3 ASA 

Identification des structures agricoles
- 225 exploitations agricoles ; 28,4 ha par exploitation en moyenne
- Vieillissement de la population agricole : 50% des agriculteurs ont plus de 40 ans 

Identification des productions
- Productions agricoles relativement diversifiées : filière semences, filière grandes cultures, filière 

viticulture, filière maraîchage. 
- Autres productions : vergers, miel, PPAM  
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● Fiche territoriale synthétique RA 2020 « CC de Cèze Cévennes » 

Plus d’informations 

Chiffres clés du recensement agricole

https://draaf.occitanie.agriculture.gouv.fr/IMG/html/fts_ra2020_cc_de_ceze_cevennes.html#situation-g%C3%A9ographique
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● Fiche territoriale synthétique RA 2020 « CC de Cèze Cévennes » et Fiche territoire

Dynamique d’installation 

- Nombre d'installations de chefs d'exploitation depuis 5 ans : 13
- Nombre d’installation de cotisants solidaires depuis 5 ans : /  
- Nombre d’exploitations agricoles ayant des chefs d’exploitations de 

plus de 55 ans en 2020 : 48
- Nombre de départs de chefs d'exploitation depuis 5 ans : 29
- Nombre de départs de cotisants solidaires depuis 5 ans : 25
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● “CRATer -  Calculateur de Résilience Alimentaire des Territoires” par 
l’association Les Greniers d’Abondance (2022)

Terres agricoles 
- Rythme d’artificialisation : 0,93% de surface agricole artificialisée en 5 ans 
- 21% de la SAU en AB ou en conversion 

Agriculteurs et exploitations 
- Part des actifs agricoles dans la population totale : 2,1 %
- Vieillissement de la population agricole : 45% ont plus de 50 ans / 22% ont plus de 60 ans 
- 151 exploitations ; 44,9 ha par exploitation en moyenne

Production 

- 32 % de la consommation actuelle pourrait en théorie être couverte par la production 
locale

- 90% de la production exportée et 90% de la consommation importée

Plus d’informations 

https://crater.resiliencealimentaire.org/diagnostic?idTerritoire=E-200035129#indicateur-detaille-part-production-exportee


2.1. Réalisation d’entretiens 
semi-directifs

● A destination des professionnels 
et des associations

● Cet outil recense et catégorise les 
différents publics, élabore des 
questionnaires par cible et réalise 
des entretiens individuels sur un 
échantillon de chaque catégorie 
d’acteurs.

2.2. Réalisation d’un 
questionnaire en ligne

● A destination des consommateurs
● Questionnaire en ligne composé 

de trois parties : 

1. Consommer local ; 
2. Habitudes de consommation et lieux 
d’achat ; 
3. Identité des participants. 
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Notre diagnostic (avril à septembre 2022)



2.1. Entretiens semis directifs

Les enquêtes auprès des acteurs du territoire furent rédigées au mois d’avril et ont 
débuté au mois de mai. Les acteurs ont été classés de la manière suivante : 

1. Production alimentaire (agriculteurs-producteurs)

2. Consommation alimentaire

2.1. Restauration collective (collèges, crèches, EHPAD)

2.2. Distribution alimentaire (épiceries, GMS)

3. Associations

La méthode de collecte de données privilégiée fut l’enquête de terrain sous forme 
d’entretiens semi-directifs. 
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A ce jour, 17  agriculteurs ont été interrogés dont certains ayant plusieurs activités 

: 

- 5 maraîchers
- 4 apiculteurs 
- 3 éleveurs caprin lait
- 2 exploitants grandes cultures
- 2 éleveurs avicole
- 1 éleveur ovin viande 

- 1 producteur de semences
- 1 eleveur ovin lait
- 1 pisciculteur 
- 1 eleveur porcin 
- 1 éleveur ovin viande
- 1 viticulteur

1. Production alimentaire

Résultats

Par la suite, comment aller au-delà (forums, etc.) ? Comment intéresser plus largement les 
agriculteurs ? 

Aussi, entretiens réalisés avec : 1 biscuitier, 3 producteurs de confitures, 1 meunier



Graphique 1 : Actions d’investissement Graphique 2 : Actions de coordination

Questions ouvertes portant sur : 

● Les freins et les leviers à la commercialisation en local des productions : 

● Les projets à moyen et long terme, leurs freins, leurs attentes vis-à-vis de la 
Communauté de communes (réponses classées en ordre décroissant) : 

Foncier ; Centre de formation ; CUMA ; Eau ; Nuisibles ; Favoriser le 
travail intergénérationnel ; Transmission ; Compostage déchets 
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2. Consommation alimentaire - Restauration collective 

A ce jour, 7 restaurations collectives ont été interrogées : 

- 75% des crèches rencontrées (3 sur 4) 
Crèche Les Drollets (Meyrannes), Crèche Arc-en-ciel (Saint-Ambroix), Crèche Les Culottes Courtes 
(Méjannes-le-Clap)

- 100% des collèges rencontrés (3 sur 3) : 
Collège Le Castellas (Bessèges), Collège Armand Coussens (Saint-Ambroix), Collège Saint-Joseph 
(Saint-Ambroix)

- 20% des EHPAD rencontrés (1 sur 5) : 
Maison de retraite Notre Dame des Mines (Molières-sur-Cèze)

A cette date, nous n’avons pas intégré la restauration classique dans la réflexion, nous 
concentrant prioritairement sur la restauration collective. 
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Enquête complémentaire auprès des élus chargés de la restauration scolaire afin de connaître 
le fonctionnement et attentes possibles avec des filières de proximité. A ce jour, 8 communes 
ayant une école maternelle et/ou primaire sur 14 rencontrées. 

Questions ouvertes portant sur :
 

● Les freins et leviers à proposer des produits locaux dans les repas :  

● Les projets à moyen et long terme, leurs freins, leurs attentes vis-à-vis de 
la Communauté de communes : 

Actions de sensibilisation au gaspillage alimentaire ; Projet pédagogique 

Graphique 3 : Actions de coordination
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3. Consommation alimentaire - Distribution

A ce jour, 6 distributions ont été interrogées : 

- 25% des GMS ont été questionnées (2 sur 8) 
La Caverne d’Alibabio (Saint-Ambroix), Intermarché (Saint-Ambroix)

- 40% des épiceries ont été questionnées (4 sur 10) 
Le panier de Valérie (Allègre-les-Fumades), Votre Marché 
(Saint-Jean-de-Maruéjols-et-Avéjan), Votre Marché (Allègre-les-Fumades), Le Jardin de 
Chaffane (Bessèges)

Graphique 4 : Actions de coordination

Questions ouvertes portant 
sur les freins et les leviers à 
s’approvisionner et 
commercialiser des produits 
locaux.
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4. Consommation alimentaire - Association

Associations alimentaires : 

La Croix Rouge, Les Restos du Coeur

Questions ouvertes portant sur les 
freins et les leviers pour 
s'approvisionner et distribuer des 
produits locaux. Les besoins 
identifiés :

- Annuaire de producteurs ; 
- Sensibilisation des personnes 

aidées aux bienfaits des 
produits locaux (atelier de 
cuisine, etc.)

- Sensibilisation du public à 
leurs activités. 

Associations solidaires (domaines 
d’action touchant à l’agriculture et 
l’alimentation) : 

LSA, Anim’en Vie, Le bon vivre à 
Saint-Ambroix

Questions ouvertes portant sur les 
freins et les leviers pour développer 
leur activité et/ou  s’installer sur le 
territoire. Les besoins identifiés :

- Accès au foncier pour développer 
ou démarrer l’activité ; 

- Annuaire des acteurs (GMS, 
agriculteurs, etc.). 

A ce jour, 5 associations ont été interrogées : 
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Mai 2022 
Elaboration du questionnaire : 
1. Consommer local ; 
2. Habitudes de consommation et lieux d’achat ; 
3. Identité des participants.

Mai - juin 2022 
Questionnaire testé sur 2 marchés de plein vent (Gagnières et Méjannes-le-Clap). Les 
retours des personnes interrogées ont permis de l’ajuster en ajoutant, reformulant ou 
supprimant des questions. 

Août 2022 
Lancement de l’enquête en ligne, les résultats seront analysés prochainement. 

2.2. Questionnaire consommateurs

Faut-il aller plus loin ? 
Réaliser des 
micro-trottoirs, etc. ? 
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ATOUTS

Production alimentaire 
- Territoire rural où l’agriculture a une 

place importante ; 
- Volonté des agriculteurs de 

commercialiser en local ; 
- Des superficies agricoles irriguées. 

Consommation alimentaire 
- GMS et épiceries proposent et 

demandent des produits locaux ;
- Restaurations collectives proposent 

et demandent des produits locaux ; 
- Consommateurs demandent des 

produits locaux. 

FAIBLESSES

Production alimentaire 
- Accès à la ressource en eau ;
- Manque d’outils collectifs/mutualisés ; 
- Installation-transmission ; 
- Accès au foncier ; 
- Mise en relations avec la distribution et la 

restauration collective ; 
- Enfrichement. 

Consommation alimentaire 
- Manque de certains produits locaux ; 
- Mise en relation avec les agriculteurs. 

3. Analyse
Méthode AFOM
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OPPORTUNITÉS

Production alimentaire 
- Structuration de deux filières 

(maraîchage et céréales) ; 
- Fort potentiel d’installations ; 
- Besoins d’accompagnement/formation à 

l’installation ; 
- Sécurisation de filières de proximité 

pour les restaurations collectives ; 
- Complémentarités avec les PAT voisins ;
- Sécuriser, partager et étendre l’accès à 

l'irrigation. 

Consommation alimentaire 
- Fournir restaurations collectives ; 
- Structurer des filières ; 
- Éduquer au goût ; 
- Volet social et scolaire. 

MENACES

Production alimentaire 
- Ressource en eau ; 
- Pouvoir d’achat ; 
- Modification des habitudes 

consuméristes ; 
- Acceptabilité sociale et agricole. 

Consommation alimentaire 
- Coût/surcoût induit ; 
- Challenge de la structuration de 

filières de proximité ; 
- Inscription de la volonté politique 

dans le temps ; 
- Projet d’avenir et de grande 

ampleur. 
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Stratégie initiale

● Phase 1 (mars 2021 – décembre 2022) « Diagnostic des besoins et des leviers » 

● Phase 2 (janvier 2023 – décembre 2023) « Elaboration d’un plan d’action : 
structuration et hiérarchisation de propositions alliant faisabilité technique et 
économique »

● Phase 3 (à partir de janvier 2024) «  Mise en œuvre des actions pour faire 
coexister des agricultures sur le territoire »

4. Evolution de la stratégie
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Le poids des rencontres

Des événements et des rencontres font bouger les lignes et ouvrent de nouvelles 
perspectives

● 4 Avril  Visite de la ferme Victoria Per Cor de St Sauveur et rencontre avec son 
gérant Cédric Nouis

● 17 Mai  Commission PAT avec les élus amène une nouvelle réflexion liée à la 
valorisation locale de la production existante

● 14 Juin Réunion de suivi de la convention et visite du territoire De Cèze 
Cévennes avec la DRAAF Occitanie met en évidence des opportunités de 
structuration opérationnelle

4 
avril

17
mai

14
juin
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● Micro-ferme installée à St Sauveur de Cruzières depuis 2018 en maraîchage 
sur 3 techniques différentes : permaculture, bio-productif et agriculture 
syntropique

● Opportunité d’évaluer une expérience pilote et réplicable pour le territoire : 
accompagnement à l’installation, la formation, l’expérimentation, ouvrir à la 
recherche sur les ressources génétiques et les perspectives d’une utilisation 
responsable de la ressource en eau. 

Visite de la ferme Victoria Per Cor

4 
avril
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Nouvelles pistes d’actions : 

1. Valorisation possible de filières 
existantes (céréales, 
oléagineux, protéagineux), 
accompagnement pour 
stockage, transformation et 
distribution. 

2. Des difficultés à 
s’approvisionner en circuits 
courts, notamment pour le 
maraîchage. Est-ce faisable de 
proposer des productions 
maraîchères sur notre 
territoire ? 

3. Déprises agricoles et 
enfrichement croissant

Commission de présentation du PAT aux élus

Attentes identifiées : Possibilité de 
structurer prioritairement ces filières de 
proximité en associant la restauration 
collective ? 
En parallèle, le diagnostic permet de 
dessiner d’autres propositions d’actions. 

17
mai
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Visite de Nathalie Colin et présentation du territoire 

Nouvelles pistes de réflexion : 

Partage et validation de notre approche par la DRAAF Occitanie : possibilité 
d’orienter le PAT vers une phase plus opérationnelle.     

Rencontre avec la DRAAF Occitanie

14
juin
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Stratégie réajustée

Une opportunité de porter un PAT à deux enjeux :

Une phase opérationnelle imminente : expérimentation portant sur la 
structuration de filières courtes via la production locale existante à destination de la 
restauration collective scolaire tout ou partie (nécessité filière qualitative).

Une phase de maturation large de projets structurants pour le territoire à 
planifier pour favoriser l’innovation, l’installation, l’accompagnement et la 
sécurisation des filières de proximité.
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5. Missions externalisées
Mission #1 : Evaluation de réplicabilité du 
bio-productif issu de la micro-ferme Victoria Per 
Cor

● Évaluation des atouts et des contraintes rencontrées lors de l’installation

● Évaluation des besoins techniques/financiers/humains

● Étude de faisabilité d’installation de micro-structures maraîchères sur le 
territoire de Cèze-Cévennes (revenus, investissements, temps, logement, 
débouchés, formation, accompagnement, foncier…)

● Les descriptions sont présents dans des Mementos imprimables
● Actions de communication/information (Soirée débat maraîchage du 25/08/22)
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Mission #2 : Accompagnement de projet-pilote

● Étude de faisabilité sur l’accompagnement de projet-pilote communal tendant 
vers l’autonomie maraîchère (Barjac, Gagnières, …)
Accompagnement en cours…

● Évaluation des filières de proximité des productions agricoles existantes 
(maraîchage/céréales/protéagineux/oléagineux), identification des besoins 
opérationnels et des circuits de valorisation possibles dont la restauration 
collective
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Expérience pilote : une opportunité de maraîchage en régie municipale

Durant le diagnostic, le manque de production maraîchère sur le territoire fut 
nommé à plusieurs reprises.

Objectif : structurer la filière en installant des maraîchers qui fourniront la 
restauration collective et plus généralement satisferont les besoins locaux. 

6.  Structuration de filières de proximité
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Autres exemples/attentes en cours  
1. La commune de Gagnières s’inscrit dans la 
démarche d’accompagnement de production 
locale avec mise à disposition de terrain et 
possibilité de valorisation de cantine 
collective. 
2. rapprochement de restauration collective 
privée sur Saint-Ambroix pour évaluer la 
possibilité d’une structuration 
d’approvisionnement pour la restauration 
scolaire.

Récemment, la commune de Barjac lance la 
démarche avec une mise à disposition de foncier et 
d’agents municipaux. La communauté de 
communes De Cèze Cévennes propose de 
compléter l’approche par de l’accompagnement 
intellectuel d’un prestataire (Cédric Nouis de la 
micro ferme Victoria Per Cor de St Sauveur de 
Cruzières). La production fournira la cuisine 
centrale de Barjac, qui à son tour pourrait fournir 
des communes voisines en liaison chaude/froide en 
fonction de la quantité de repas possibles et des 
accords municipaux à accompagner (St Sauveur de 
Cruzières, Gagnières…).



Une production céréalière à valoriser localement

De Cèze Cévennes est le deuxième grenier céréalier du Gard. Une réflexion est à 
mener sur une valorisation locale d’une partie de la production (panification, 
pastification) afin d’approvisionner la restauration collective ou satisfaire les besoins 
locaux. 

Des acteurs sur le territoire sont déjà dans une démarche de valorisation locale. Leur 
expérience est précieuse pour la structuration de la filière. 

Objectif : rédaction d’un cahier des charges pour organiser la production locale. 

Pour aller plus loin, la réflexion porte également sur la valorisation des 
légumineuses, oléagineux et protéagineux. Des exploitations (modestes) en 
produisent déjà mais sont mal valorisées économiquement et/ou socialement (besoin 
de valorisation du travail par la reconnaissance de service) = gage de pérennisation et 
motivation.
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Répartition des surfaces 
Grandes cultures (1949 ha)

Maïs : 87 ha
Blé tendre : 305 ha
Tournesol : 261 ha
Colza : 33 ha
Protéagineux : 5 ha

Source : Pôle Economie et Prospective 
des Chambres d'agriculture d'Occitanie



Une réflexion sur le sylvopastoralisme : “Opportunité et nécessité d’inscrire 
cette réflexion à la suite des incendies…” 

De Cèze Cévennes souhaite allier une agriculture durable qui concilie les territoires 
et les paysages. Les objectifs sont également pastoraux et forestiers. 

Une réflexion est à mener sur l’utilisation connexe à l’élevage des massifs forestiers 
pour leur entretien, leur protection et leur valorisation, et pour aider à l’installation d’
éleveurs. D’autres productions locales sont à associer à la ressource forestière 
(châtaignes, miel, champignons…) et des projets de structuration face au risque 
incendie sont en réflexion avec l’implantation des coupe-feu agricoles à valoriser.

Il y a 53%  de forêts sur le territoire, soit 16 980 ha. 

“La forêt structure les paysages, fait vivre une économie autour du bois et du 
tourisme, abrite une biodiversité variée et permet de lutter contre le réchauffement 
climatique.” 
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A l’issue du diagnostic et en parallèle des expériences pilotes, l’aménagement agricole et alimentaire 
du territoire s’articule. 

Une phase de maturation plus longue est nécessaire pour la mise en place de projets structurants et 
pérennes s’appuyant sur la phase expérimentale en maraîchage et céréales à destination de la 
restauration collective.

Cette phase permettra de dupliquer la phase test à l’ensemble du territoire et de la compléter avec 
des actions sur le foncier, l’eau, les outils collectifs (abattoir itinérant ou fixe, atelier de 
transformation…), la logistique de stockage et de transport, la distribution (collaboration avec la 
GMS, restauration collective, création de boutique de producteurs…), mais aussi avec les actions de 
sensibilisation, d’éducation…

Les axes prioritaires de réflexion sont à dessiner autour des principales cultures ancrées ou 
attendues sur le territoire (grandes cultures, maraîchage, viticulture) ainsi que sur les opportunités à 
développer les formes d’élevage (ovin, caprin, volailles principalement). Les complémentarités avec 
les actions des territoires voisins sont indispensables à la cohérence de nos objectifs.

Forums et groupes de travail permettront de réunir les acteurs, d’affiner les actions puis de passer en 
phase opérationnelle.

7. Perspectives agricoles et 
alimentaires du territoire
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Schéma consommateur
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Je suis consommateur
Je peux

Cuisiner à 
domicile

Consommer 
en RHD

M’approvisionner 
en GMS

M’approvisionner 
sur les marchés de 

plein vent ou en 
direct des 

producteursLes +

Toute l’offre 
regroupée en 
un même 
endroit

Possibilité de 
Drive

Coûts réduits 
(économies d’
échelles)

Les -

Producteurs 
lésés

Peu de produits 
locaux

Soumis à au 
cahier des 
charge de 
l’enseigne

Rémunère 
largement les 
actionnaires et 
multinationales

Les +

Pas 
d’intermédiaire

Relationnel

Traçabilité et 
qualité

Les -

Créneaux non 
accessibles à la 
majorité des actifs

Distance entre les 
producteurs 
(temps, gasoil)

Offre souvent 
saisonnière

Coût > GMS : idée 
reçue ou réalité ?

Les +

Confortable : 
repas prêt

Découverte 
de nouvelles 
recettes

Coût resto co 
< cuisine à 
domicile

Les -

Coût resto privé > cuisine 
à domicile

Pas toujours qualitatif

Manque 
d’approvisionnement 
local

Restauration 
collective (scolaire, 

EHPAD…)

Restaurants, 
guinguettes, 
brasseries…



Schéma producteur
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Je suis producteur
Je peux

Vendre à un 
intermédiaire

Vendre en 
direct

A la GMS A la RHD A la ferme, au marché  
ou en regroupement de 

producteurs
Les +

Contrat sécurise 
la vente de la 
production (ou 
partie)

Décharge le 
producteur du 
stockage, de la 
commercialisation 
et des pertes de 
denrées

Les -

Marge réduite

Forte pression du 
cahier des 
charges de 
l’enseigne

Volumes 
demandés 
importants

Nécessité de 
livrer les produits

Les +

Contrat sécurise 
la vente de la 
production (ou 
partie)

Décharge le 
producteur du 
stockage, de la 
commercialisation 
et des pertes de 
denrées

Soutien l’économie 
locale

Les -

Marge réduite

Forte pression 
du cahier des 
charges de 
l’enseigne

Volumes 
demandés 
importants

Nécessité de 
livrer les produits

Les +

Relationnel avec 
le client

Synergie et 
collaboration 
avec les autres 
producteurs

Meilleure 
rémunération

Maîtrise de la 
chaîne production 
/ consommation

Les -

Commercialisation : 
métier supplémentaire

Alourdi le planning

Nécessité de stockage, 
de transport (marché, 
boutique)

Perte des invendus ou 
obligation de 
transformation (encore 
un autre métier)



Schéma distributeur
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Je suis distributeur
Je peux

M’approvisionner sur 
les grandes chaînes

M’approvisionner auprès 
de producteurs locaux

Les +

Contrat sécurise 
l’approvisionnement des 
denrées

Coûts négociés par les 
grands groupes

Cahier des charges 
permet une maîtrise de la 
qualité souhaitée

Offre des produits 
annuelle, non soumise à la 
saisonnalité et aux aléas 
de production 
(provenance 
internationale)

Transport et livraison 
organisés

Les -

Pas de relationnel avec les 
producteurs

Produits standardisés par 
les grands groupes

Qualité industrielle et non 
artisanale

Perte des valeurs éthiques

Cahier des charges limite 
les marges de manoeuvre

Les +

Relationnel avec les 
producteurs

Soutien l’économie locale

Meilleure rémunération 
des producteurs

Valeurs éthiques

Accès à des produits plus 
sains, non industrialisés

Réduction de l’empreinte 
carbone

Les -

Démarchage auprès 
des producteurs

Offre incomplète et 
insuffisante : tous les 
produits n’existent pas 
en local et leurs 
quantités ne suffisent 
pas à la demande

Organiser le transport 
et les livraisons

Coûts plus importants

M’approvisionner sur 
une plateforme locale



Schéma du plan d’actions
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Viticulture

Schéma global



Schéma du plan d’actions
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Viticulture

Schéma global
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Actions transversales et parallèles



Objectifs fin 2023

Proposer des possibilités objectives d'installation de 
maraîchers

Cahier des charges de la faisabilité de valorisation en 
circuits courts : quelles opportunités et quels 
investissements ?

Réfléchir à une possibilité d'acquisition foncière pour un 
centre de formation et un pôle d’accompagnement à 
l’installation - transmission d’exploitation

Evaluer les besoins matériels et de fonctionnement pour 
sécuriser une partie de la restauration collective

Evaluer les besoins d’investissements et de 
fonctionnements pour le développement d’outils 
collectifs, de transformation, de stockage, de transport 
et de distribution
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