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1. Reétrospective du projet

Chronologie

De Ceéze Cévennes : identifié comme
2°M€ grenier agricole du Gard

Volonté politique de créer un schéma
structurant et pérenne pour favoriser
les circuits courts de qualité sur le
territoire  pour  maintenir et
développer I'agriculture

EaET—T

1ére demande
de labellisation

Evolution d’équipe et
ajustement de la stratégie

Lauréat au volet B de la
Mesure 13 portée par la
DRAAF

Signature de la convention avec la
DRAAF

Attribution d’'une subvention de 51
534 € sur les 73 620 € de prévisionnel
du projet (70%)

2¢me  demande
de labellisation



Stage chargée de CoPil : Validation de la stratégie et de

mission la feuille de route a venir.
*6 mois financés par le Plan o . , .
de Relance Rencontre avec la DRAAF COP'I, glargl * Prgsentatlon de la
et visite du territoire stratégie et implication des acteurs.
Lancement du Ajustement de la stratégie. Embauche chargée de mission
diagnostic *1 an financé par le Plan de Relance
Réunion Reconnaissance ministérielle :
d'information/concertation Labellisation en Niveau 1
avec les élus et prise de
contact avec les partenaires Missions externalisées

institutionnels et PAT voisins *4 mois financés par le Plan de Relance



Rencontre de partenaires

PAT Structures institutionnelles
PAT Département du Gard CA Ardéche 26 avril

28 janvier, 28 juillet, 13 juin CA Gard 17 mai

PETR Vidourle-Camargue DRAAF 14 juin

“Forum Alimentation” 10 mars puis “Croquons la Safer 11 juillet

Garrigue” 13 mai et de nombreux échanges

Gal Leader 22 aoiit

PAIT .Ard.eche. oL e Solidarité paysans 25 aoit
25 avril puis participation au CoPil 28 juin T de Li 29 temb
PAT Alés erre ae Liens septembre

9 mai, 18 juillet et 12 septembre via le bureau d’ Civam 4 octobre

étude Ceresco sur la structuration de filiéres
céréaliéres PAT Alés/Nimes

PAT Uzes

27 juin

PAT Piémont Cévenol

30juin




Rencontre de partenaires

Structures o
Autres événements:

Ferme Victoria Per Cor 4 avril

Ecocert 7 avril

Espace Gard Découvertes MLC 20 avril
Moulin St Ambroix 19 mai

Cuisine centrale Barjac 9 juin

Mas des agriculteurs Nimes 7 juin
Atelier agro-alimentaire Florac 17 juin
Vacanceze Besseéges 22 septembre
Moulin Lozére 12 octobre

Journée PPAM d’Allégre-les-Fumades 7 aoit
Soirée-débat 25 aoit

CoTech Gal leader 19 juillet

Réunion Gal Leader 27 septembre

HUP Alés Agglo 7 juillet

Webinaires

Réunion Fonciére agricole Nimes 20 octobre

Associations

Gens du voyage 16 mai
TEECC

Alimentation solidaire
Autres




2. Diagnostic du territoire

Des diagnostics existants complétés par notre diagnostic.




Diagnostics agricoles existants

e Projet déléves ingénieurs de Montpellier SupAgro “Diagnostic agricole de la
Communauté de communes De Céze Cévennes” (2016)

Contexte agricole
- 2secteurs: plaine et montagne
- SAU de 6 383 ha (soit 20% de la surface du territoire) avec 4 communes de la plaine en concentrant les

% (Barjac, Saint-Sauveur-de-Cruziéres, Rochegude, Saint-Jean-de-Maruéjols)

L - 3AsA

Projet d"éléves ingénieurs n°7

Identification des structures agricoles
- 225 exploitations agricoles ; 28,4 ha par exploitation en moyenne
- Vieillissement de |la population agricole : 50% des agriculteurs ont plus de 40 ans

Diagnostic agricole de la communauté de
communes de Ceze-Cévennes et étude d'axes de

Identification des productions
- Productions agricoles relativement diversifiées : filiere semences, filiére grandes cultures, filiére

viticulture, filiére maraichage.
- Autres productions : vergers, miel, PPAM

Organisme commanditaire : Communauté de Communes Céze-Cévennes




Fiche territoriale synthétique RA 2020 « CC de Céze Cévennes »

Chiffres clés du recensement agricole

nombre total d'exploitations -329%
_--_
SAU moyenne (ha) 58,3 %
_--_
total UGB 2583 1561 -39,6 %
_--—
nombre de chefs d' explonatson -32%

age moyen des chefs d explonauon
! chefs d'exploitations, coexploitants
source : Agreste — recensements agricoles 2010 et 2020
champ : siéges dans le territoire, hors collectifs ou vacantes

s : secret statistique
— : pas de données

Plus d’informations



https://draaf.occitanie.agriculture.gouv.fr/IMG/html/fts_ra2020_cc_de_ceze_cevennes.html#situation-g%C3%A9ographique

e Ficheterritoriale synthétique RA 2020 « CC de Céze Cévennes » et Fiche territoire

Dynamique d’installation

- Nombre d'installations de chefs d'exploitation depuis 5 ans : 13

- Nombre d’installation de cotisants solidaires depuis 5 ans : /

- Nombre d’exploitations agricoles ayant des chefs d’exploitations de
plus de 55 ans en 2020:48

- Nombre de départs de chefs d'exploitation depuis 5 ans : 29

- Nombre de départs de cotisants solidaires depuis 5 ans : 25

Evolution du nombre d'exploitations et de la SAU moyenne
CC de Ceze Cévennes

nombre SAU moyenne
d'exploitations en ha

800

1970 1979 1988 2000 2010 2020 1970 1979 1988 2000 2010 2020
année année

source : Agreste - recensements agricoles 1970-2020
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e “CRATer - Calculateur de Résilience Alimentaire des Territoires” par
I'association Les Greniers d’Abondance (2022)

Terres agricoles
- Rythme d’artificialisation : 0,93% de surface agricole artificialisée en 5 ans
- 21%delaSAU en AB ou en conversion

Agriculteurs et exploitations
- Partdes actifs agricoles dans la population totale : 2,1 %
- Vieillissement de la population agricole : 45% ont plus de 50 ans / 22% ont plus de 60 ans
- 151 exploitations ; 44,9 ha par exploitation en moyenne

Production
- 32%delaconsommation actuelle pourrait en théorie étre couverte par la production
locale
- 90%de la production exportée et 90% de la consommation importée

Plus d’informations
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https://crater.resiliencealimentaire.org/diagnostic?idTerritoire=E-200035129#indicateur-detaille-part-production-exportee

Notre diagnostic (avril a septembre 2022)

2.2.Réalisation d’'un
questionnaire en ligne

2.1. Réalisation d’entretiens
semi-directifs

—_—

A destination des professionnels
et des associations

Cet outil recense et catégorise les
différents publics, élabore des
guestionnaires par cible et réalise
des entretiens individuels sur un
échantillon de chaque catégorie
d’acteurs.

A destination des consommateurs
Questionnaire en ligne composé
de trois parties :

1. Consommer local ;

2. Habitudes de consommation et lieux
d’achat;

3. Identité des participants.

12



2.1. Entretiens semis directifs

Les enquétes aupres des acteurs du territoire furent rédigées au mois d’avril et ont
débuté au mois de mai. Les acteurs ont été classés de la maniére suivante :

1. Production alimentaire (agriculteurs-producteurs)
2.Consommation alimentaire

2.1. Restauration collective (colléges, créches, EHPAD)
2.2. Distribution alimentaire (épiceries, GMS)

3. Associations

La méthode de collecte de données privilégiée fut I'enquéte de terrain sous forme
/) * d’entretiens semi-directifs.

13



1. Production alimentaire

Acejour, 17 agriculteurs ont été interrogés dont certains ayant plusieurs activités

- 5maraichers - 1 producteur de semences
- 4 apiculteurs - 1eleveurovinlait

- 3éleveurscaprin lait - 1 pisciculteur

- 2 exploitants grandes cultures - 1eleveur porcin

- 2éleveursavicole - 1éleveurovinviande

- 1éleveurovinviande - 1viticulteur

Aussi, entretiens réalisés avec : 1 biscuitier, 3 producteurs de confitures, 1 meunier

Par la suite, comment aller au-dela (forums, etc.) ? Comment intéresser plus largement les
agriculteurs?

14



Questions ouvertes portant sur:

e Lesfreinsetlesleviers a lacommercialisation en local des productions:

Graphique 1: Actions d’investissement Graphique 2 : Actions de coordination

|

S

= Annwaire restauration ollective 34,5% = Annuaire GMS17,2%

= Annuaire hébergeurs 13.8% Faire artisanale 69%

= Promction marchés 6,9% = Annuaire produdteurs 3,5%

= Atelier transformation 56,25% = Magasin de productewurs 43,75%

s Etendre label IGP Cévennes 35% = Systéme de ason 3,5%

= Annwaire restauration dassigue 3,5% = Agritoursme 35%

= Annwaire épicerie 3,5%

e Les projets a moyen et long terme, leurs freins, leurs attentes vis-a-vis de la
Communauté de communes (réponses classées en ordre décroissant) :

Foncier ; Centre de formation ; CUMA ; Eau ; Nuisibles ; Favoriser le
travail intergénérationnel ; Transmission ; Compostage déchets

15



2. Consommation alimentaire - Restauration collective

A ce jour, 7 restaurations collectives ont été interrogées

- 75% des créches rencontrées (3 sur 4)
Créche Les Drollets (Meyrannes), Créche Arc-en-ciel (Saint-Ambroix), Créche Les Culottes Courtes
(Méjannes-le-Clap)

- 100% des colléges rencontrés (3 sur 3) :
College Le Castellas (Bességes), College Armand Coussens (Saint-Ambroix), Collége Saint-Joseph
(Saint-Ambroix)

- 20% des EHPAD rencontrés (1 sur5):
Maison de retraite Notre Dame des Mines (Moliéres-sur-Céze)

A cette date, nous n'avons pas intégré la restauration classique dans la réflexion, nous
concentrant prioritairement sur la restauration collective.

16



Questions ouvertes portant sur:

e Lesfreins et leviers a proposer des produits locaux dans les repas :

Graphique 3: Actions de coordination

= Annwire produdeurs 605 = Annuaire traiteurs 40% - Logistique livraison 20%

e Les projets a moyen et long terme, leurs freins, leurs attentes vis-a-vis de
la Communauté de communes:

Actions de sensibilisation au gaspillage alimentaire ; Projet pédagogique

Enquéte complémentaire aupreés des élus chargés de la restauration scolaire afin de connaitre
le fonctionnement et attentes possibles avec des filieres de proximité. A ce jour, 8 communes
ayant une école maternelle et/ou primaire sur 14 rencontrées.
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3. Consommation alimentaire - Distribution

A ce jour, 6 distributions ont été interrogées :

- 25% des GMS ont été questionnées (2 sur 8)
La Caverne d’Alibabio (Saint-Ambroix), Intermarché (Saint-Ambroix)

- 40% des épiceries ont été questionnées (4 sur 10)

Le panier de Valérie (Allégre-les-Fumades), Votre Marché
(Saint-Jean-de-Maruéjols-et-Avéjan), Votre Marché (Allegre-les-Fumades), Le Jardin de
Chaffane (Besseges)

Graphique 4 : Actions de coordination

Questions ouvertes portant
sur les freins et les leviers a

s’approvisionner et
commercialiser des produits
locaux.
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4. Consommation alimentaire - Association

A ce jour, 5 associations ont été interrogées:

Associations alimentaires : Associations solidaires (domaines
d’action touchant a l'agriculture et
La Croix Rouge, Les Restos du Coeur I'alimentation) :
Questions ouvertes portant sur les LSA, Animen Vie, Le bon vivre a
freins et les leviers pour Saint-Ambroix
s'approvisionner et distribuer des
produits locaux. Les besoins Questions ouvertes portant sur les
identifiés : freins et les leviers pour développer
leur activité et/ou s'installer sur le
- Annuaire de producteurs; territoire. Les besoins identifiés:
- Sensibilisation des personnes
aidées aux bienfaits des - Accés au foncier pour développer
produits locaux (atelier de ou démarrer l'activité :
cuisine, etc.) - Annuaire des acteurs (GMS,
- Sensibilisation du public a agriculteurs, etc.).

leurs activités.




CENRUETE :
BY PAT \\;2&— /

Projet Alimentaire Territorial
ne:

Prenez part au PAT De Ceze
Cevennes et réepondez a notre
questionnaire

Flashez-mo

Faut-il aller plus loin?
Réaliser des
micro-trottoirs, etc. ?

2.2. Questionnaire consommateurs

Mai 2022

Elaboration du questionnaire:

1. Consommer local ;

2. Habitudes de consommation et lieux d’achat ;
3. Identité des participants.

Mai - juin 2022
Questionnaire testé sur 2 marchés de plein vent (Gagniéres et Méjannes-le-Clap). Les

retours des personnes interrogées ont permis de I'ajuster en ajoutant, reformulant ou
supprimant des questions.

Aolit 2022
Lancement de I'enquéte en ligne, les résultats seront analysés prochainement.
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3. Analyse
Méthode AFOM

ATOUTS

Production alimentaire

Territoire rural ot I'agriculture a une
place importante ;

Volonté des agriculteurs de
commercialiser enlocal ;

Des superficies agricoles irriguées.

Consommation alimentaire

GMS et épiceries proposent et
demandent des produits locaux ;
Restaurations collectives proposent
et demandent des produits locaux ;
Consommateurs demandent des
produits locaux.

FAIBLESSES

Production alimentaire
- Accésalaressourceeneau;
- Manque d’outils collectifs/mutualisés ;
- Installation-transmission;
- Accés au foncier;
- Mise enrelations avec la distribution et |a
restauration collective ;
- Enfrichement.

Consommation alimentaire
- Manque de certains produits locaux ;
- Mise enrelation avec les agriculteurs.
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OPPORTUNITES

Production alimentaire

Structuration de deux filiéres
(maraichage et céréales) ;

Fort potentiel d’installations ;

Besoins d’accompagnement/formation a
I'installation;

Sécurisation de filieres de proximité
pour les restaurations collectives ;
Complémentarités avec les PAT voisins ;
Sécuriser, partager et étendre I'accés a
I'irrigation.

Consommation alimentaire

Fournir restaurations collectives ;
Structurer des filiéres;;

Eduquer au goit ;

Volet social et scolaire.

MENACES

Production alimentaire
- Ressourceeneau;
- Pouvoir d’achat;
- Modification des habitudes
consuméristes ;
- Acceptabilité sociale et agricole.

Consommation alimentaire

- Co0t/surcolt induit ;

- Challenge de la structuration de
filieres de proximité ;

- Inscription de la volonté politique
dansletemps;

- Projet d’avenir et de grande
ampleur.

22



4. Evolution de la strategie

e Phase 1 (mars 2021 - décembre 2022) « Diagnostic des besoins et des leviers »

e Phase 2 (janvier 2023 - décembre 2023) « Elaboration d’'un plan d’action:
structuration et hiérarchisation de propositions alliant faisabilité technique et
économique »

e Phase 3 (3 partir de janvier 2024) « Mise en ceuvre des actions pour faire
coexister des agricultures sur le territoire »

23



Le poids des rencontres

Des événements et des rencontres font bouger les lignes et ouvrent de nouvelles
perspectives

e 4 Avril Visite de la ferme Victoria Per Cor de St Sauveur et rencontre avec son
gérant Cédric Nouis

e 17 Mai Commission PAT avec les élus améne une nouvelle réflexion liée a la
valorisation locale de la production existante

e 14 Juin Réunion de suivi de la convention et visite du territoire De Ceéze

Cévennes avec la DRAAF Occitanie met en évidence des opportunités de
structuration opérationnelle

17
mai
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Visite de la ferme Victoria Per Cor

e Micro-ferme installée a St Sauveur de Cruziéres depuis 2018 en maraichage
sur 3 techniques différentes : permaculture, bio-productif et agriculture
syntropique

e Opportunité d'évaluer une expérience pilote et réplicable pour le territoire :
accompagnement a l'installation, la formation, I'expérimentation, ouvrir a la
recherche sur les ressources génétiques et les perspectives d’une utilisation
responsable de laressource en eau.
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Commission de présentation du PAT aux elus

Nouvelles pistes d’actions :

1.

Valorisation possible de filieres
existantes (céréales,
oléagineux, protéagineux),
accompagnement pour
stockage, transformation et
distribution.

Des difficultés a
s’approvisionner en circuits
courts, notamment pour e
maraichage. Est-ce faisable de
proposer des productions

maraicheres sur notre
territoire?
Déprises agricoles et

enfrichement croissant

Attentes identifiées Possibilité de
structurer prioritairement ces filiéres de
proximité en associant |a__restauration
collective ?

En paralléle,

le diagnostic permet de

dessiner d’autres propositions d’actions.
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EX

MINISTERE

DE L’AGRICULTURE i
ET DE LA SOUVERAINETE
ALIMENTAIRE

Liberté
Egalité
Fraternité

Rencontre avec la DRAAF Occitanie

Visite de Nathalie Colin et présentation du territoire
Nouvelles pistes de réflexion:

Partage et validation de notre approche par la DRAAF Occitanie : possibilité
d'orienter le PAT vers une phase plus opérationnelle.

Bornezac GAGNIERES

Baniac
Courry,
PevRewaLe SAINT SAWEUR
( 25/5 3 ~ Besstaes 0E CRUZIERES
= Sat Bris o - X ST Privar
o > MEYRANNES
RoBiAc - RoCHESSADOULE 3 ’ ' DE CHAMPCLOS
- - /
\ ‘Saint Jean oe MaruesoLs
R er Aven
Movzres sur Ceze \ Sunr Vicron
Sant Awsrox  DE Maccap <
o e THARAUX
Samr Denis Rochecuoe
ParELiERes MEesmnNES LE CLap.
RiviERES
ALLEsRE LES FuMaDES
NavACELLES >
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Stratégie réajustée

Une opportunité de porter un PAT a deux enjeux:

. Une phase opérationnelle imminente : expérimentation portant sur la
structuration de filiéres courtes via la production locale existante a destination de la
restauration collective scolaire tout ou partie (nécessité filiere qualitative).

. Une phase de maturation large de projets structurants pour le territoire a
planifier pour favoriser [l'innovation, [linstallation, I'accompagnement et la
sécurisation des filieres de proximité.
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5. Missions externalisées

iliSagatio Mission #1 : Evaluation de réplicabilite du
R B S S bio-productif issu de la micro-ferme Victoria Per

JEUDI 25 AOUT . A18 H 30 ‘ or
Salle du conseil de la communauté de communes
DE CEZE CEVENNES
120 route d'Uzés prolongée . 30500 SAINT-AMBROIX

e Evaluation des atouts et des contraintes rencontrées lors de I'installation
e Evaluation des besoins techniques/financiers/humains

e Etude de faisabilité d’installation de micro-structures maraichéres sur le
RN P e | [ e territoire de Céze-Cévennes (revenus, investissements, temps, logement,
débouchés, formation, accompagnement, foncier...)

e Lesdescriptions sont présents dans des Mementos imprimables
e Actions de communication/information (Soirée débat maraichage du 25/08/22)
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Mission #2 : Accompagnhement de projet-pilote

Etude de faisabilité sur 'accompagnement de projet-pilote communal tendant
vers I'autonomie maraichere (Barjac, Gagniéres, ...)
Accompagnement en cours...

Evaluation des filiéres de proximité des productions agricoles existantes
(maraichage/céréales/protéagineux/oléagineux), identification des besoins
opérationnels et des circuits de valorisation possibles dont la restauration
collective

- PILOT

PROJECT

30



6. Structuration de filieres de proximité

' Expérience pilote : une opportunité de maraichage en régie municipale

Durant le diagnostic, le manque de production maraichére sur le territoire fut

nommeé a plusieurs reprises.

Objectif : structurer la filiere en installant des maraichers qui fourniront la
restauration collective et plus généralement satisferont les besoins locaux.

Récemment, la commune de Barjac lance la
démarche avec une mise a disposition de foncier et
d’agents municipaux. La communauté de
communes De Céze Cévennes propose de
compléter I'approche par de I'accompagnement
intellectuel d’un prestataire (Cédric Nouis de la
micro ferme Victoria Per Cor de St Sauveur de
Cruziéres). La production fournira la cuisine
centrale de Barjac, qui a son tour pourrait fournir
des communes voisines en liaison chaude/froide en
fonction de la quantité de repas possibles et des
accords municipaux a accompagner (St Sauveur de
Cruziéres, Gagnieéres...).

Autres exemples/attentes en cours

1. La commune de Gagniéres s'inscrit dans la
démarche d’accompagnement de production
locale avec mise a disposition de terrain et
possibilité de valorisation de cantine
collective.

2. rapprochement de restauration collective
privée sur Saint-Ambroix pour évaluer Ia

possibilité d’une structuration
d’approvisionnement pour la restauration
scolaire.
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Répartition des surfaces
Grandes cultures (1949 ha)

Mais:87 ha

Blé tendre : 305 ha
Tournesol : 261 ha
Colza:33ha
Protéagineux : 5 ha

Source : P6le Economie et Prospective
des Chambres d'agriculture d'Occitanie

Une production céréaliére a valoriser localement

De Céze Cévennes est le deuxiéme grenier céréalier du Gard. Une réflexion est a
mener sur une valorisation locale d’'une partie de la production (panification,
pastification) afin d’approvisionner la restauration collective ou satisfaire les besoins
locaux.

Des acteurs sur le territoire sont déja dans une démarche de valorisation locale. Leur
expérience est précieuse pour la structuration de la filiere.

Objectif : rédaction d’un cahier des charges pour organiser la production locale.

Pour aller plus loin, la réflexion porte également sur la valorisation des
légumineuses, oléagineux et protéagineux. Des exploitations (modestes) en
produisent déja mais sont mal valorisées économiquement et/ou socialement (besoin
de valorisation du travail par la reconnaissance de service) = gage de pérennisation et
motivation.

32



4; {'ﬁ%‘é

. Une réflexion sur le sylvopastoralisme : “Opportunité et nécessité d’'inscrire
cette réflexion a la suite des incendies...”

De Céze Cévennes souhaite allier une agriculture durable qui concilie les territoires
et les paysages. Les objectifs sont également pastoraux et forestiers.

Une réflexion est a mener sur l'utilisation connexe a I'élevage des massifs forestiers
pour leur entretien, leur protection et leur valorisation, et pour aider a l'installation d’
éleveurs. D’autres productions locales sont a associer a la ressource forestiére
(chataignes, miel, champignons...) et des projets de structuration face au risque
incendie sont en réflexion avec I'implantation des coupe-feu agricoles a valoriser.

Ilya53% deforéts sur le territoire, soit 16 980 ha.

“La forét structure les paysages, fait vivre une économie autour du bois et du
tourisme, abrite une biodiversité variée et permet de lutter contre le réchauffement
climatique.”
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7. Perspectives agricoles et
alimentaires du territoire

A l'issue du diagnostic et en paralléle des expériences pilotes, 'aménagement agricole et alimentaire
du territoire s'articule.

Une phase de maturation plus longue est nécessaire pour la mise en place de projets structurants et
pérennes s’appuyant sur la phase expérimentale en maraichage et céréales a destination de la
restauration collective.

Cette phase permettra de dupliquer la phase test a 'ensemble du territoire et de la compléter avec
des actions sur le foncier, I'eau, les outils collectifs (abattoir itinérant ou fixe, atelier de
transformation...), la logistique de stockage et de transport, la distribution (collaboration avec la
GMS, restauration collective, création de boutique de producteurs...), mais aussi avec les actions de
sensibilisation, d’éducation...

Les axes prioritaires de réflexion sont a dessiner autour des principales cultures ancrées ou
attendues sur le territoire (grandes cultures, maraichage, viticulture) ainsi que sur les opportunités a
développer les formes d’élevage (ovin, caprin, volailles principalement). Les complémentarités avec
les actions des territoires voisins sont indispensables a la cohérence de nos objectifs.

Forums et groupes de travail permettront de réunir les acteurs, d’affiner les actions puis de passer en
phase opérationnelle.
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Schéma consommateur

M’approvisionner

en GMS

Les +

Toute l'offre
regroupée en
un méme
endroit

Possibilité de
Drive
Codts réduits

(économies d’
échelles)

Cuisiner a

Je suis consommateur
Je peux

domicile

Les -

Producteurs
lésés

Peu de produits
locaux

Soumis a au
cahier des
charge de
I'enseigne

Rémuneére
largement les
actionnaires et
multinationales

M’approvisionner

sur les marchés de

plein vent ou en
direct des
producteurs

Les +

Pas
d’intermédiaire

Relationnel

Tracabilité et
qualité

Les -

Créneaux non
accessiblesala
majorité des actifs

Distance entre les
producteurs
(temps, gasoil)

Offre souvent
saisonniére

Colt > GMS :idée
recue ou réalité ?

Consommer
en RHD

Restauration
collective (scolaire,
EHPAD...)

Les +

Confortable:
repas prét

Découverte
de nouvelles
recettes

Coltresto co
< cuisine a
domicile

Restaurants,

guinguettes,
brasseries...

Les -

Cout resto privé > cuisine
a domicile

Pas toujours qualitatif

Manque
d’approvisionnement
local
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Schéma producteur

Je suis producteur
Je peux

Vendre en
direct

Vendre aun
intermédiaire

A laferme, au marché
ou en regroupement de
producteurs

Les +

Contrat sécurise
laventedela
production (ou
partie)

Décharge le
producteur du
stockage, de la
commercialisation
et des pertes de
denrées

Les -

Marge réduite

Forte pression du
cahier des
charges de
I'enseigne

Volumes
demandés
importants

Nécessité de
livrer les produits

Les +

Contrat sécurise
laventedela
production (ou
partie)

Décharge le
producteur du
stockage, de la
commercialisation
et des pertes de
denrées

Soutien 'économie
locale

Les -

Marge réduite

Forte pression
du cahier des
charges de
I'enseigne

Volumes
demandés
importants

Nécessité de
livrer les produits

Les +

Relationnel avec
le client

Synergie et
collaboration
avec les autres
producteurs

Meilleure
rémunération

Maitrise de la
chaine production
/ consommation

Les -

Commercialisation :
métier supplémentaire

Alourdi le planning

Nécessité de stockage,
de transport (marché,
boutique)

Perte des invendus ou
obligation de
transformation (encore
un autre métier)
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Schéma distributeur

[

Je suis distributeur }

Je peux

les grandes chaines

[ M'’approvisionner sur ]

Les +

Contrat sécurise
I'approvisionnement des
denrées

Co0ts négociés par les
grands groupes

Cabhier des charges
permet une maitrise de la
qualité souhaitée

Offre des produits
annuelle, non soumise ala
saisonnalité et aux aléas
de production
(provenance
internationale)

Transport et livraison
organisés

Les -

Pas de relationnel avec les
producteurs

Produits standardisés par
les grands groupes

Qualité industrielle et non
artisanale

Perte des valeurs éthiques

Cabhier des charges limite
les marges de manoeuvre

[ M’approvisionner sur } [M'approvisionner aupreés ]

une plateforme locale

de producteurs locaux

Les +

Relationnel avec les
producteurs

Soutien I'économie locale

Meilleure rémunération
des producteurs

Valeurs éthiques

Accés a des produits plus
sains, non industrialisés

Réduction de 'empreinte
carbone

Les -

Démarchage aupres
des producteurs

Offre incompléte et
insuffisante : tous les
produits n’existent pas
enlocal et leurs
quantités ne suffisent
pas alademande

Organiser le transport
et les livraisons

Couts plus importants
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Schema global

Céréales

PRODUCTION

PPAM

. ; ] *
Leggmlpeuses ArbonculFure Maraichage Elevage’
Oléagineux et autre micro-
filieres
Existant 9 Breron® /dévalov"z‘ 9 Beron
Foncier + Eau
Logistique de transport
et de stockage
MouLin A FARINES ATELIER AGROALIMENTAIRE
(Moo Asuitee) Carne - Végétal - Laitier (but pédagogique) UCL

Tri - Conditionnement responsable
(systeme de consigne 7)

Séchoir PPAM - Fumoir
Conserverie - Conditionnement responsable (systéme de consigne 7

ABATTOIR
A VOLAILLES
Itinérant ou fixe ?

CENTRE DE FORMATION

(+ESAT?)
Maraichage - Elevage” - Pisciculture - Transfo

Lavage, découpe et
conditionnement des

legumes
(conditionnement responsable
systéme de consigne 7)

Logistique de transport
véhicule propre et chaine du froid

RESTAURATION

PRIVEE
Anti gaspi : Gourmet Bag

POINTS DE VENTE PRO ET PARTICULIERS

GMS + Antenne Mas des Agriculteurs ou similaire
+ mini marché-gare ? Drive et livraison
ti ystéme de consigne ?7)

RESTAURATION
COLLECTIVE &
CUISINES CENTRALES

DISTRIBUTION SOLIDAIRE

Epicerie fixe et/ou itinérante
Cantine solidaire
Y

de consigne 7)

COMMERCES
ALIMENTAIRES
Boulangeries, primeurs,

épiceries...
(conditionnement responsable
systéme de consigne ?)

Chaines du chaud
et dufroid

COLLECTIVITES

Valorisation des bio-déchets
Alimentation animale / Compostage

* Attention, en augmentant la filiere élevage, s'assurer de la capacité de suivi vétérinaire



Schéma global

PRODUCTION

Légumineuses Arboriculture Elevage*
Oléagineux et autre micro-
filieres
A dévelo?"?} 4 dévelop\’?}
| Foncier + Eau
Logistique de transport
/\\ et de stockage
MouLin A FARIN ATELIER AGROALIMENTAIRE
(Moo Asuitee) Carne - Végétal - Laitier (but pédagogique) UCL

Céréales

PPAM

Tri\ Conditionnement respofisable
(systeme de consigne 7)

Séchok moir
Conserverie - Conditighinement respondgble (systéme de consigne 2

Lavage, découpe et
conditionnement des

\Ain-nom

A VOLAILLES
Itinérant ou fixe ?

CENTRE DE FORMATION

(+ESAT?)
Maraichdge - Elevage” - Pisciculturg - Transfo

legumes
(conditionnement responsable
systéme de consigne 7)

Logistique de-trarsport
véhicule propre et chaine du froid

Valorisation des bio-déchets
Alimentation animale / Compostage

POINTS DE VENTE PRO ET PARTICULIERS

RESTAURATION GMS + Antenne Mas des Agriculteurs ou similaire COMMERCES
%y@t?(?oﬁ%e\%g + mini marché-gare ? D'nv; eill::z;g:ﬂ ALIMENTAIRES
Boulangeries, primeurs,
ResTAURATION B BT,
COLLECTIVE & Epicerie fixe et/ou itinérante systéme de consigne ?)

UISINES CENTRALES

Cantine solidaire
Y

de consigne 7)

Chaines du chaud
et duffoid

COLLECTIVITES

* Attention, en augmentant la filiere élevage, s'assurer de la capacité de suivi vétérinaire



Actions transversales et paralleles

ACTIONS DE MISE EN RESEAU

-> Outils informatiques / applications mobiles a
développer

- Annuaire des acteurs

- Saisonnalité / disponibilité des produits

- J'offre / Je demande (interractif)

- Centrale d’achat pour les commandes de
professionnels

- Anti-gaspi : Good to go

- Applications déja en place : Terr'attitude,
Coclicaux...

-> Evénementiel

- Féte annuelle du PAT
- Forum

- Café-transmission

- Soirée-Débat

- Conférences ...

ACTIONS DE COMMUNICATION /
SENSIBILISATION

-> Supports

- Print : affiches, flyers, panneaux

- Web : site internet + réseaux sociaux
- Vidéos

- Exposition intinérante

- Evénementiel (conférence, ateliers..)

-> Thématiques

- Gestion de I'eau

- Anti-gaspi alimentaire

- Cycle de production d'un steak haché, d’'un pot
de confiture ou d’un jus de pomme par exemple
- Les modes de production (raisonné, biologique,
biodynamique..)

- Lutte agribashing

- Lumiére sur les labels et certifications

- Spot vidéo découverte du territoire a diffuser
dans les restaurants, les bars...

ACTIONS PEDAGOGIQUES

-> Formations

- Pratiques agricoles, gestion de I'eau,
transformation, conserverie, nutrition, hygiene et
sécurité...

-> A destination des professionnels
agricoles, de la transformation, de la restauration,
de la distribution mais aussi de la santé

-> A destination des scolaires, des séniors,
du grand public

-> Cours de cuisine / de conserveries
Fixe et/ou itinérant

-> Défi Famille +
-> Agritourisme

-> Jardins partagés

AcTIONS ENVIRONNEMENTALES

-> Pratiques agricoles
- Fabrication des intrants organiques (pro et
particuliers)

- Choix et adaptations des productions face au
changement climatique

- Gestion de I'eau (pro et particuliers)
- Incitation vers des labels qualitatifs (AB, Nature et
Progrés ou autre)

- Pastoralisme

-> Valorisation des bio déchets

- Compostage

- Alimentation animale

- Travail de la peau de poisson ou des épluchures en
artisanat d’art

-> Anti-gaspi
- Gourmet bag
- Application Good to go

AcTioNs DERIVEES DE L’ACTIVITE AGRICOLE

-> Transformations / valorisation artisanale
- Cosmétiques, hygienne

- Pharmaceutique

- Ménager

- Laine, cuir etc

- Isolation (chanvre, laine de mouton...)
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Objectifs fin 2023

Proposer des possibilités objectives d'installation de
maraichers

Cahier des charges de la faisabilité de valorisation en
circuits courts : quelles opportunités et quels
investissements ?

Réfléchir a une possibilité d'acquisition fonciere pour un
centre de formation et un péle d'accompagnement a
I'installation - transmission d'exploitation

Evaluer les besoins matériels et de fonctionnement pour
sécuriser une partie de la restauration collective

Evaluer les besoins d’investissements et de
fonctionnements pour le développement doutils
collectifs, de transformation, de stockage, de transport
et de distribution




